Burger King x BURGER
Plant-based KING

Stratégia & kreativ brief



Burger King piacrészének novelése 1) Egy 0j, megfizetheté ard hdsmentes alternativa,
a plant-based sajtburger bevezetésével, 2) A plant-based kategéria épitésével

A BURGER KINGROL

Have It Your Way:

1) A BK ugy késziti el a szendvicsed, ahogy szeretnéd (pl.

pari nélkul)

2) A BK-nél te vagy a kiraly, a kiszolgalasod koré éplil
minden

3) A BK elfogadja és igazodik ahhoz, ahogy te élsz

- Pont, ahogy szereted = egy felhivas/batoritas, hogy
éld ugy az életed, ahogy szeretnéd.

Hogyan tamogat ebben a BK?
Egyrészt a hazai gyorsétteremlanc-piacon egyediil
allandé kinalatban van mar plant-based burger
Masrészt amiatt mar nem kell aggodnod, hogy
mesterséges adalékanyagokat, tartositészereket vagy
nem friss hozzavalékat kapsz a BK-nél

A NOVENYI

ALTERNATIVAK VILAGA

Vitathatatlan az elmozdulas a flexitarianus, a vegetarianus és a
vegan életmadd felé, egyre tobb fogyasztd csokkenti
hidsfogyasztasat, mivel tudatosabba valt a kornyezet és az
allatok jolléte érdekében - még ha nem is lesz minden plant-
based, egyre inkabb alapvet6 elvaras, hogy mindenhol legyen
b6 valaszték beldliik, és kielégitse a sokszinl egyéni fogyasztoi
igényeket

El6jrejelzések szerint 2040-re a legtobb his mar nem
allatokbdl fog szarmazni - a hlisevék is a kornyezet és az
allatok életének feldldozasa nélkil folytathatjak életmodjukat
Az egészséges étkezésrél és novényi alternativakrol altalaban
nem a gyorséttermek jutnak az emberek eszébe - bar mar sok
helyen megtaldlhaté legalabb egy plant-based termék, még
gyerekcipében jar a szektor

Mind a névényi helyettesiték, mind a mindenféle ,mentes”
termékek is altalaban dragabbak, gyakran rontva a képet
ezekrdl az opcidkrol



A MAGYAR ETREND

* Ahogy a legtobb Nyugati orszagban, itthon is egyre jobban
hoditanak better-for-you trendek - ha vélaszthatunk,
szivesen eszlink/iszunk ,egészségesebb” dolgokat (legyen
akar cukormentes, akar ,természetes” verzidja valaminek)

* Kozben a vartnal is nagyobb a nyitottsag a lakossag
korében a vegan élelmiszerek irant (90% hallott mar ilyen
készitményekrdl, a tobbség pedig mar probalt is valamit)

«  Osszességében viszont a magyarok nagy aranyban még
mindig ,hust hassal” és hagyomanyos magyar konyha
szerint esznek

¢ Minden 3. magyar laktozérzékeny (az eurdpai atlag két-
haromszorosa), és kb. minden 10. gluténérzékeny. A donté
tobbség pedig nem is tudja magardl, hogy ebben szenved

» A fiatalabb generacio nagy része ugyanakkor ma mar
elvarja, hogy az ételek friss 6sszetevokbdl alljanak, és akar
tobbet is hajlandé fizetni az egészségesebbnek vélt
megoldasokért




PLANT-BASED ELET
2024-BEN

Globaélis problémak helyi szinten:
Magyarorszagon intenziven érezzik a globdlis krizisek hatdsait: szarnyal6
inflacio, gazdasagi nehézségek, haboruk, stb...
Ma még jobban megnézik az emberek, mire mennyit adnak ki - vannak,
akik pusztan anyagi okok miatt tartanak néha hismentes napot
Ugyanakkor sokan inkabb hajlanddak kicsit tobbet fizetni, ha garantaltan
magasabb mindséget kapnak
Nem csillapodott a magyar egészségligy helyzetétdl valo félelem sem -
jobb be se kertlni, inkabb megel6zni mindent egészséges étrenddel

Husevé sztereotipiak:
»HUs nélkil nem élet az élet”, nincs egészséges taplalkozas hus nélkdl
,Az igazi férfi hust hussal eszik” - a hisfogyasztast sokan tovabbra is a
férfiassag idedjahoz kotik, mégis egyre tobb férfi is érdeklédik a névényi
étrend irant

Elfogadas kultura - és hianya:
Hatalmas az igény egy elfogaddbb tarsadalomra, elfogado kozosségekre - a
gyorsan itélkezé reakciok és irredlis elvarasokat kozvetitd social media
képnek koszénhetéen gyakran nem vallaljuk fel valodi 6nmagunkat




Bar ma mar kevésbé stigma a
vegasag/vegansag/specialis étrend, évtizedes
berogziiltségek miatt még mindig sok kritika ér minket
étrendbeli dontéseink miatt. Nem elég, hogy kevesebb
a valasztasi lehetdségliink, még olyanokkal is
bombaznak nap mint nap, hogy:

Most meg miért nem eszel hust?
Vegdnnak vallod magad, mégis eszel mézet?
Tejterméket nem eszel, de hust igen? Azt meg miért?



Gyakran pedig nem csak személyes valasztasunk
kérdése, hanem egészségligyi probléma vezet a nem-
hagyomanyos étrendhez
(pl. laktéz- vagy gluténérzékenység).

Mindent osszevetve sokszor mar nehéz definialni, hogy
mit esziink-nem esziink manapsag:

Vega, vegan, peszkaterianus, flexiteridnus,
laktozérzékeny, tejfehérje érzékeny, clean eating, teljes
értéki és feldolgozatlan alap(, szénhidratmentes,
csak 11 és 5 kozott eszik, stb...



Mindennek a tetejébe az alap kulturank sem eléggé
batorit arra, hogy valédi 6nmagunk legyunk: hatalmas
a nyomas a tobbséghez valé beilleszkedéshez, a
masoknak valé megfeleléshez.

Pedig senkinek nem kéne elitélnie a valasztasaimért,
dontéseimért. Akkor se, ha a plant-based mellett
dontok - akar csak aznap.



Szoval még mindig nem koénnyii letérni a
hagyomanyos étrendrol. Ha pedig egy helyett
két (vagy tobb) dologban tessziuk ezt, az mar

tobbszorosen hatranyos helyzetu érzés.

Laktozérzékeny ES flexiteridnus?
NA NE...



Insight

ELIGAZODNI A MINDENFELE ETREND ES
ETELERZEKENYSEG VILAGABAN MA
MAR
KESZ UTVESZTO.

AKAR TE VAGY BENNE, AKAR MASET
PROBALOD MEGERTENI.



Uzenet

MERJ ONMAGAD LENNI:
EGYEL UGY ES AZT, AMIT AKARSZ,
AKKOR IS, HA MAR TUL BONYOLULT
LENNE ELMAGYARAZNI, HOGY MIT
MIERT ESZEL VAGY NEM ESZEL.

JUST HAVE IT YOUR WAY.



¢13)

Kit akarunk elérni?

WHO

Tension

TO

Mit akarunk elérni?

BY

Mit tegylnk,
hogy elérjik a célt?

KREATIV BRIEF

Minden gyorsétterembe jaro, aki kicsit is tudatosan prébal étkezni, vagy szeret
kisérletezni, nyitott a hagyomanyos étrenden kivili ételekre és ,mentes” dolgokra,
vagy mar barmilyen okbdl specialis étrendet kdvet

Akit gyakran ér kritika és nehézség, ha a hagyomanyos magyar étrendtél eltéré
ételekre esik a valasztasa

Kipréobaljak és megszeressék a ndvényi alapu sajtburgert, és még nyitottabban
alljanak a névényi alapu termékekhez

Azzal, hogy normalizaljuk a plant-based és egyéb alternativ valasztasokat, és
megeroésitjik éket, hogy minden dontéstikben veliik vagyunk




LEHETSEGES TERULETEK

1. SAJTBURGER ELMENY
BARMELYIK NAP

Nem kell kimaradnod a sajtburger élménybdl akkor sem,
amikor éppen valami alternativ verziét kdstolnal meg -
mutassuk meg, hogy az igazi tlizon grillezett és eredeti

izélmény a névényi alapu finomsagban is benne van!

2. JO NEKEM,
JOBB A VILAGNAK

Akik hajlamosak n6vényi alapu opciét valasztani
(barmilyen okbdl is), azok nyitottabbak a
koérnyezettudatossagra és zero waste-re is - még jobban
megszolithatja 6ket olyan termékdesign és kampany, ami
mar magaban épit erre (pl. zero-waste csomagolas).
igy te és a Fold is pont tgy kapja, ahogy szereti.
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